
Caffè espresso intenso 100% arabica Illy €3
Coffee intense espresso 100% Arabica Illy
Caffè americano €3
American coffee 
Caffè decaffeinato €3
Decaffeinated coffee
Ginseng €4
Ginseng
Caffè d’orzo €4
Barley coffee
Cappuccino €4
Cappuccino
Selezione di tè ed infusi Dammann €7
Selection of Dammann teas and infusions
Amari da €7
Digestive

Albicocche del Vesuvio Capovilla €25
Pesche a pasta gialla Capovilla €25
Pere Williams Capovilla €25
Barbacarlo 2017 Capovilla €25
Sarpa Bianca Poli €10
Sarpa Oro Poli €10
Grappa di Tignanello Antinori €12
Grappa di Sassicaia Poli €15
Grappa al Miele Nonino €10
Grappa di Picolit Nonino €30
Bric del Gaian 2015 Berta Grappa Di Moscato €15
Oltre il Vallo Berta Grappa Invecchiata in Botti ex Scotch Whisky €10
Casalotto 1990 Acquavite Berta €12
Anniversario 75 Anni Grappa di Barbera e Nebbiolo €45
Rondena grappa di Amarone Riserva Berta €12

In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento
di bonifica preventiva conforme alle prescr. del Reg. CE 853/ 2004.
Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze
Based on local market availability some products are frozen or deep-frozen at the origin.
Fish served row or not fullv cooked is preserved and processed when fresh according with EC 853 2004 regulation.
Kindly inform our colleagues about any of your allergies or intolerances.

 

Panettone de Milan  €13
Milanese Panettone

Sbrisolona Mantovana (servita con salsa alla vaniglia)  €9
Sbrisolona Mantovana (served with vanilla sauce)              

Torta Paesana (con crema al cioccolato e spuma all’amaretto)  €9
Torta Paesana (with chocolate cream and amaretto whipped mousse)

Gelato allo Zabaione Mantecato Fresco (servito con Pan Meino)  €9
Fresh Whipped Eggnog Ice Cream (served with Pan
Meino-sweet flatbread)

Torta Meneghina (mele e nocciole, servita con gelato fior di latte)  €9
Torta Meneghina (apple and hazelnut cake, served with freshly 
whipped fiordilatte ice cream)

Zuppa inglese del Ciumbia  €9
“Ciumbia” English Trifle

Sorbetto alla Pesca Bianca €9
White Peach Sorbet

CONTERNO FANTINO
Barolo Chinato 2012

SARACCO
Moscato d’Asti 2022

TOMMASI
Recioto della Valpolicella Fiorato 2018

ZORZETTIG
Picolit MYO 2018

ANTINORI
Muffato della Sala 2020

DONNAFUGATA 
Ben Ryè Passito di Pantelleria 2021

CHATEAU D’YQUEM 
Sauternes 1er Cru Superiéur 2020
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